


Har pa Vl$‘t¢é serveras maten som
assietter, “skandinaviska tapas” skapade med
noggrant utvalda radvaror och smaker.

Var mat ar en hylining till vart eget skafferi —
naturen. Ett tips ar att bestalla flera som ni delar
pé. Har blandas traditionella smaker frén fjall och

skogar med spannande moderna influenser.

Valkommen till Vi‘)"th

ASSIETTER

Renmarg Gratine
Persilja, vitlok

BBQ Roding Sandefjord
Forellrom, réstekt blomkal, citron

Rékor Skagen
Croissant, dill, citron

Souvas Vaffla Slaw
Selleri & apple, hasselnétter

Fjordlax Tartar

Blini, nashiparon, ingefara
Rabiff

Tryffel, krasse, picklad gulbeta

Vitloksbrod
Tomat, basilika

Avokado Cocktail
Blodgrape, gurka, chili

95 kr

120 kr

115 kr

135 kr

125 kr

10 kr

75 kr

85 kr

Frasig gardskyckling
Kalsallad, chili, senap-honung

Grillad oxe Brochette
Tomat, bearnaise

Makaroner Truffe
Vildsvinschorizo, rosenkal

Jordartskocka Hummus
Tranbar, grillat surdegsbrod

Hummer Slider
Avokado, jalapeno, dragon

Oxkind Chili
Graddfil, picklad rédlok

Bldmusslor Moules Frites
Orter, citron

Kungsmussling Otto
Korngryn, picklad gurka

80 kr

135 kr

75 kr

60 kr

140 kr

90 kr

85 kr

70 kr

Charkuterier & ost Svenska Gdrdar 250kr p/p

Pickles, grillat surdegsbrod

Snacks/tilltugg 65 kr
Notter, chips, popcorn, oliver
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